Les Platas

COTES D'AUVERGNE (%

AGRICULTURE
LE VIN BIOLOGIQUE

Appellation: A.O.C. Cétes d'Auvergne

Couleur: Vin blanc

Cépages:Chardonnay

Terroir: Sols argile-sableux '}‘J‘
\LUS
Vinification & élevage: Vendanges manuelles, vinification

Viticulture:Agriculture Biologique (AB)

traditionnelle, levures indi

élevage en cuve

DEGUSTATION

Robe: Rouge rubis aux reflets violacés
Nez: Délicat,floral et fruité

Bouche: Légére, fraiche et aromatique

ACCORDS METS & VIN

En apéritif, avec des fruits de mer et crustac
fromage de chévres frais

’ E’é CAVE ABONV ;
CONSEILS DE DEGUSTATION
Température de service: 10°C LR TALeSS

Potentiel de garde: A apprécier jeune pour profiter de’sa

fraicheur aromatique

PAUVERGNE

La Région @

Auvergne-Rhone-Alpes




