La Garde

|.G.P. DU PUY-DE-DOME (%

AGRICULTURE
LE VI N BIOLOGIQUE

Appellation: |.G.P. du Puy-de-Déme

Couleur: Vin rouge

Cépages: Pinot Noir

Terroir: Sols argile-calcaires & influence volcanique
Viticulture:Agriculture Biologique (AB)

Vinification & élevage: Vendanges manuelles, vinification

traditionnelle, levures indig

égrappage, élevage en cuy

DEGUSTATION

Robe: Rouge claire a rubiss
Nez: Arémes de petits fruits rouges, notes épicé

Bouche: Souple,fruitée,tanins légers, finale frai

ACCORDS METS & VIN

Charcuteries, viandes blanches grillées, from
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CONSEILS DE DEGUSTATION .
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Température de service: 14-16°C d:‘A RDE B,

Potentiel de garde: 3 & 5 ans = o :
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